100g Tygri krevetky restované na masle podévané na opeéenych 80 K&
bagetkdch, s oméckou z bilého vinaachilli

50g  Carpaccio z pravé hovézi svickové v parmazdnové krusté, 85 K&
toust

Gty
Cesnecka s poli¢anem, syrem a opeenym chlebem 35 K&
Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky a zeleninou = 35Kg

@%/é/%

100g Smazeny kufeci fizek, vafeny brambor 65 Ké
100g Grilovany kufeci platek zapeéeny Sunkou a syrem, hranolky 75 Ké&
4kusy Tvarohové knedliky s kousky jahod .~ 60KE

(Informace o vaze se tykaji pouze masa. )
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200g
200g
150g
150g
200g

200g
200g

200g

300g
250g

250g

150g

200g
150g
200g
300g
150g
100g

Grilovand pfirodni kufeci prsa, zeleninové obloha
Grilovand kufeci prsa s omd&kou ze smetany a nivy

Kufeci nudli¢ky s pérkem a Zampiony

Medailonky z vepfové panenky s pr1rodn1 Gavou
Biftecky z vepfové panenky ve slaninovém ka batke

na $pizu se Svestkovou omdackou

Grilovand vepfova panenka s houbovou omégkou
Fildtka z vepfové panenky plnénd mozzarellou
a cherry rajéaty, poddvané s bazalkovym pestem
Veprova krkovice zapékand hermelinem s kousky

opeéené pikantni klobésky
Grilované vepfova krkovice: naklédand v byllnchh

pepre, zdobeny opecenou slaninkou

hof¢ice a smetany

=y

Rizek z kufecich prsou, citron
Kufeci kapsa plnéné $unkou a syrem
Rizek z veprové krkovice, kysely okurek pedivo

Syr Eidam 45%, tatarskd omécka
Hermelin, tatarskd omééka

(Informace o vaze se tykaji pouze masa. )

www.nalouce.cz

115 K¢
140 Ké
95 K¢
90 Ké

165 K&

170 Ke

175 K¢

100 K¢

. N0Ke
Steak z pravé hovézi svickové v krusté ze 4. barevného 295 K&

Steak z pravé hovézi svickové s omackou z hrubozmné 325 K&

Pikantni nudlicky z pravé ¢ hovézi svickové se zeleninou 195 K&

100 K¢

110 Ke
- 90 Ke
Nugetky z vepiové ,kr,kov,l,c,e,,,,,c,esnekovy,,,dres,sn,ng,, .. 115Ke
- 85Ke

 75Kg
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250g Steak z dandiho hibetu s omackou z merunék,
bramborové krokety

200g Spizy z dan&iho hibetu prokladané kralovskymi fazolkami,
opékané brambory ve slupce s rozmarynem

200g Steak z lososa s bylinkovym maslem a pafizskymi
brambirkami

200g  Steak z lososa s grilovanou zeleninou a tymidnem .

1509 Kousky grilovaného lososa podqvqne na Safrénovém rlzotu
zdobené parmezdnem , o

2509 Grilovany filet z tresky. tmavé na zeleninovém kuskusu

200g Smazené kousky tresky tmavé obalované y,,k,ukuncnych,,
lupincich @ mandlich .

C%ﬂ%
Spaghetti:
100g s vepiovou panenkou, hiibky a smetanou, sypané
parmazdnem

150g s tygimi krevetkami, cesnekem, paprikou, kapary, chilli
a petrzelkou

Bramborové noky:
100g s kufecim masem, cesnekem, Spendtem a smetanou,
sypané parmazdnem
100g s hovézi svickovou a oméckou z drcenych rajcat, Cesneku
a bazalky, zapékané parmazénem

(Informace o vaze se tykaji pouze masa. )

335 Ke

295 Ke

175 Ke

195 Ke

165 Ke

155K

115 Ke

135 Ke

175 Ké

125 Ké

165 Ké
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200g
150g
Tkus

200g
200g
200g
3kusy
150g
400g
100g

Pafizské brambirky masténé mdslem, petrzelka  30Ké&
Stouchané brambory se slaninou a cibulkou 30 K&
Brambora pecend v alobalu s esnekovo- byhnkovym Creme fresh 25 K&
Steakové hranolky 30 K¢
Bramborové krokety ovélné ~~ 30K&
Opeéené brambory . 25K
Domdci bramboré&ky . 35K&
Safrénovd ryze 35 Ke
Grilovand zelenina na masle s tymidnem . 55kKe
Krdlovské fazolky” ( zelené fazolky v qngllcke slaning ) _ 45Ke

Dy i
%J% a

Bylinkovy dressing e 15KE
Cesne,koy,y,,dr,e,s,s,l,n,g,,, 15k
Sladka chilli omééka  15K&

Tatarskd omacka 15 Ke
Kecup 15 K¢

atiy
Okurkovy salat 35 Ke
Michany zeleninovy saldt, balsamico, olivovy olej 55 Ke
Sopsky saldt 55 Ke
Lehky zeleninovy saldtek ochuceny citronovou §tavou, 80 K&
poddvany se smazenou bramborovou tastickou plnénou
bylinkovym syrem
Zeleninovy saldt s kousky grilovanych kufecich prsou =~ 95 K&
( 100g ), bylinkovy dressing
Michany saldt s filatky z grllovane veprove pqnenky - 115 Ke
( 100g ), s ¢ervenou cibulkou a hof&iénym dressingem
Smés cherry rajcétek a baby mozqrre||y ( 10,0,9,,,), ochucend 80 K&
bazalkovym pestem, opedeny toust

NA LOUCE®
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2kusy Palaginky s vanilkovou zmrzlinou a doméci §lehaékou 50 K¢
Zkusy Pglaginky s tvarohovym krémem a doméci Slehackou 45 K&
Zmrzlinovy pohdr s lesnim ovocem a domdci Slehadkou 50 K¢

\ lkus  Opékand pikantni klobdsa, hoi¢ice, kien, pecivo = 40 K&
-~ tkus  Topinka s cesnekem . . ... 8Ke
100g Cerstvé prazené mandle  45Kg
300g Opecené brambory na sadle s Gesnekem 45K

O%/WZ%M/W

200g Tartar z lososa s kapary, tousty 200 K¢
300g Tatarsky biftek z hovézi svickové, toplnky 300 Kg
1,7kg Pecené veprové koleno, hoicice, domécikien, . 250 Kg&

kysely okurek, pecivo
2,kg Pelend kachna, zeli, knedhk ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

700 K¢

Za poloviéni porci G¢tujeme 70% z ceny.
Stravenky pfijimédme pouze v dobé poledniho menu.
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